. erleben & genieBBen

Ay

[ AI
. . -r_"

Rk o

L

Vier Gener
im Jahr
Claudio, (

Marco, Mar

Urenke

Antonia und

Familie Ce
60 Jahren

Strahlend blauer Himmel, hier und da eine
kleine Schafchenwolke bei 27 Grad Celsius im
Schatten. Ein perfekter Tag fiir ein leckeres Eis.
Klare Sache, ein Fall fiir das Eiscafé Calamini. In
der dritten Generation sind die ltaliener aus
Herne-Baukau eine der ersten Adressen fur ,Ars
vivendi”, die Kunst zu leben, auf der EwaldstraBe
in der Innenstadt zu finden. Seit tiber 40 Jahren
stellen die Calaminis nach Uberliefertem Ori-
ginalrezept Eiskrem her. Der deutsche Zweig der
Familiengeschichte Calamini begann bereits An-
fang des Jahrhunderts.

Emilio Anselmo Calamini emigrierte 1906
von Firenzuola in der Toscana nach Biebrich am
Rhein: Nur flr ein paar Jahre nach Deutschland,
um Geld zu verdienen. Allein: Die Erfahrungen
des gelernten Kanalbauarbeiters fernab der Hei-
mat waren so gut, dass er 1913 nach Herne um-
zog, beim Bau des Rhein-Herne-Kanals anheu-
erte. Und auch nach dem Ende des Kanalbaus
blieb Emilio Calamini im Ruhrgebiet, fand einen
Job als Schleusenwart in Herne. Die stille Sehn-
sucht nach Norditalien indes schlummerte wei-
terhin in seiner Brust. Kurzum verwandelte Emi-
lio die sanften Hange des Kanals in seine eigene
kleine Toscana: Mit Weizenfeldern, einer eige-
nen Schafherde und Platanenalleen. Sechs
Calamini-Bambinis erblickten im Laufe der Jahre
das Licht der Welt, 1909 Alfredo Calamini, der
Mitbegrinder des heutigen Eis-Imperiums.

Die ersten Erfahrungen sammelten die
Calaminis bereits vor dem 2. Weltkrieg in der

Eisdiele Campo in Herne, deren Inhaber eben-

falls aus Norditalien
stammten. Nach einer
langen Krankheit der
Campos  (ibernahmen
1946 Wilhelm und Eu-
rasia Calamini das Un-
ternehmen. Schnell ka-
men weitere Ladenlokale
in Herne, Gelsenkirchen
(1949), Recklinghausen
(1951), Habinghorst
(1953) und zuletzt Her-
ten (1960) hinzu - je-
dem Calamini sein eige-
nes Geschaft. Alfredo
Calamini leitete die Her-
tener Filiale, sein Sohn
Rudolf steht noch heute
hinter der Theke an der
EwaldstraBe. ,Damals wagten wir den Schritt
von der Eisdiele zur Milch- und Espressobar”, er-
innert sich Rudolf Calamini. Mit Erfolg. Taglich
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Offnungszeiten:

Werktags: 10 - 23 Uhr

Sonntags + feiertags: 10 - 23 Uhr.
Lust auf ein erfrischendes Getrank
und keine Zeit, im Eiscafé Calamini
vorbeizuschauen? Claudio Calamini
verrat ein original italienisches Rezept
far zwei Personen.

Erdbeer-Shake

600 ml Milch

4 Kugeln Erdbeereis

150 g purierte Erdbeeren

1 Tropfen Aceto Balsamico
Zusammengeben und mit dem
Stabmixer schaumig schlagen.

Oben: Emilio Anselmo
Calamini vor sei-
nem Haus am Rhein-
Herne-Kanal.

Unten: In der Eisdiele
Campo in Herne

im Jahr 1948.

Links Vater Alfredo
Calamini.

wurden aus lber 100 Li-
tern Milch Flips und
Shakes gemixt. ,Genera-
tionen von Gymnasias-
ten haben auf unseren
Stiihlen ihre Hausauf-
gaben gemacht”.

Um die vielképfige
Familie zu erndhren,
entwickelte Rudolf 1965 den mobilen Eisver-
kauf. Mit funf Autos und drei Fahrradern ver-
sorgten die Calaminis zu Spitzenzeiten das
Stadtgebiet mit Eiskrem - die nostalgischen Ra-
der sind auch heute noch im Schlosspark zu be-
wundern. Ldngst hat der heute 61-Jahrige die
Geschaftsfiihrung an seinen Sohn Claudio Uber-
geben. Der 29-Jahrige, noch immer ein echter
[taliener, vertraut bei der Eisherstellung auf das
Uberlieferte Handwerk. In der 200 Quadratmeter
groBen Eiskiiche an der EwaldstraBe wird die
Grundmasse aus Milch, Ei und Zucker schonend
bei 85 Grad Celsius pasteurisiert, bevor die wei-
teren Zutaten wie Schokolade, Pistazien, Nisse
oder Frichte untergeriihrt werden und das Eis
in den Gefrierschrank wandert. ,Der einzige Un-
terschied besteht darin, dass wir 1960 mit je
sechs verschiedenen Sorten Milch- und Frucht-
eis begonnen haben. Heute liegen tber 30 ver-
schiedene Geschmacksvariationen in der Kiihl-
theke", so Claudio Calamini.

Im Gegensatz zum modernen Eis, das nur
immer schaumiger, nicht aber cremiger wird, ist
das italienische Eis bei Calamini erfrischend und
durstldschend. ,Das liegt daran, dass wir keine
Butter zum Emulgieren verwenden", verrat der
Seniorchef. Das Ergebnis: Ein reuefreies, da fett-
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armes Schleckvergniigen.

Lo . Oliver Mau
Die Eisdiele Calamini in
Recklinghausen beim
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