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Herkunftsgarantie verarbeitet wird. Die Dorf-

kneipen boten regionale Spezialitäten an wie

Grützwurst oder Omas Möhrengemüse im Haus

Berger. Erstmalig machte auch „Grenzgänger“

Hermann Sonderkamp mit. Das Original und

Chef des Gasthofes auf Recklinghäuser Gebiet

meinte: „Ich bin ein halber Scherlebecker. Die

Idee mit dem Spargeldorf ist einfach tofte. Des-

wegen habe ich gerne mitgemacht.“

Nicht nur weil am 6. Oktober gleichzei-

tig der „Tag des Pferdes“ gefeiert wurde, hatten

die Macher den Autoverkehr aus dem Dorf ver-

weitere gelungene Premiere. Acht Unternehmen

und der Stall Elpe luden zum Erntedank ein. Sinn

und Wesen beschreibt Bauer Wilhelm Heine so:

„Wir haben uns für ein gutes Jahr bei unseren

Kunden zu bedanken. Erntedank also im engsten

Wortsinne.“ Außerdem – so ergänzt Heiner

Schulte-Scherlebeck vom gleichnamigen Hof –

soll deutlich werden, dass das Spargeldorf das

ganze Jahr Saison hat, nicht nur während der

Spargelzeit.

Davon konnten sich zahlreiche Besucher

beim Erntedank-Fest überzeugen. Jahreszeitlich

bedingt drehte sich viel um die Kartoffel und um

in Scherlebeck

Mit drei noch im zarten Kindergarten-

Alter und doch schon erwachsen – das Spargel-

dorf Scherlebeck. Im Jahr 1999 aus der Taufe ge-

hoben, hat sich die Bauernschaft im Hertener

Norden rasch zu einer Marke entwickelt. Den

Charme beschreibt der Scherlebecker Ur-Ein-

wohner Gisbert Kessen so: „Ergänzend zu unse-

ren Spargelhöfen tun drei urige Kneipen, die

Landmetzgerei Gerner, Feinfischhändler Becks,

der Reiterhof Stall Elpe und die Gärtnerei Fran-

zen eine Menge für die Qualität und den guten

Ruf unseres Dorfes.“ 

Am 6. Oktober feierten die Betriebe eine

Kürbisse. Die Organisatoren hatten sich ein at-

traktives Programm ausgedacht: Kürbisschnit-

zen und Kartoffelberatung auf dem Hof Südfeld,

Jazz live und Puppentheater bei den Schulte-

Scherlebecks, Kartoffel-Nudeln bei der Familie

Große-Streuer, Schäfer Wolfgang Passmann de-

monstrierte auf dem Heine-Hof, wie Wolle tra-

ditionell gesponnen wurde. Die Gärtnerei Fran-

zen zeigte zauberhafte Herbstdekorationen und

Glasmalerei. Originell auch das Programm bei

den Metzgermeistern Klaus und Markus Gerner.

Dort konnte in der gläsernen Wurstküche beo-

bachtet werden, wie erstklassiges Fleisch mit
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Kürbisrahmgemüse 
mit Wurstscheiben

Zutaten (für 4 Personen)

1 weißgelben Kürbis; ca. 1000 g

Salz

1 Zwiebel

1 Knoblauchzehe

40 g  Butter oder Schmalz

2 Teelöffel Mehl

2 Teelöffel Paprika edelsüß

250 ml Sauerrahm

Kümmel

Dill

2 Paar Frankfurter Würstl

Zubereitung

Kürbis schälen, halbieren und die Kerne

mit einem Löffel herausschaben. Die

Stücke auf einer groben Reibe hobeln.

Mit Salz bestreuen und eine Stunde zie-

hen lassen. Zwiebel und Knoblauch

schälen und fein hacken. Fett in einem

Topf erhitzen, Zwiebeln und Knoblauch

darin glasig werden lassen. Mehl zuge-

ben und kurz anrösten. Kürbis leicht

ausdrücken und zugeben. Das Gemüse

mit Kümmel und Paprikapulver würzen

und gut verrühren. Zugedeckt 20 Minu-

ten dünsten. Falls der Kürbis nicht ge-

nug Wasser zieht, etwas Flüssigkeit zu-

gießen. Sauerrahm dazugeben. Würstl

in Scheiben schneiden. Dill waschen,

trocken tupfen und fein schneiden. 

Beides unter das Gemüse mischen.

Guten Appetit.

Spargeldorf Scherlebeck

Brunnenhof Große-Streuer 

Riedstraße 169, Herten 

Tel. 0 23 66/49 45 31

Hof Heine, Kampstr. 16, Herten 

Tel. 0 23 66/46 16

Hof Schulte-Scherlebeck 

Scherlebecker Str. 435, Herten 

Tel. 0 23 66/4 24 46

Bauer Südfeld, Backumer Str. 416

Herten, Tel. 0 23 66/44 19 

Feinfisch-Räucherei Becks, Riedstr. 200

Herten, Tel. 0 23 66/47 42

Gärtnerei Rudolf Berger 

Richterstr. 103, Herten 

Tel. 0 23 66/44 09

Gaststätte Haus Berger 

Scherlebecker Str. 349, Herten 

Tel. 0 23 66/4 38 22

Blumen Franzen, Riedstr. 201, Herten 

Tel. 0 23 66/47 84

Landmetzgerei und Gaststätte Gerner

Backumer Str. 459, Herten 

Tel. 0 23 66/47 82

Rodi-Hühnerfarm, Riedstr. 190, Herten 

Tel. 0 23 66/93 65 85

Reiterhof Stall Elpe, Elper Straße 218,

Herten Tel. 01 71/1 76 61 88

Reiterhof Schulte-Schedding 

Kampstr. 7, Herten 

Tel. 0 23 66/4 27 20

Gasthaus Sonderkamp 

Marler Str. 156, Recklinghausen 

Tel. 0 23 61/23 76

Scherlebecker Spargelessen: 

Kontakt: Guido Röcken 

Tel. 0 23 66/94 80 10

www.spargeldorf-scherlebeck.de

infotipps

Walter M. Berg

bannt. Stattdessen drehten Pferdekutschen ihre

Runden: „Wir wollten, dass die Besucher ent-

spannt das Spargeldorf genießen können“, so

Dirk Große-Streuer. Werner Kubitzki, gebürtiger

Hertener – jetzt wohnhaft in Wermelskirchen:

Erntedank

„Unglaublich, was aus unserem einstigen Kohle-

städtchen geworden ist. Die Brücke zum Müns-

terland beginnt nicht erst in Haltern, sondern

bereits im Spargeldorf Scherlebeck.“


